No: 1495 - Mahreg isareti

CARSAMBA KESKEGi

Tescil Ettiren

CARSAMBA BELEDIYESI

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
01.11.2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 14.11.2023 tarihinde
tescil edilmistir.



Tescil No 1 1495

Tescil Tarihi 1 14.11.2023

Basvuru No 1 C2022/000361

Bagvuru Tarihi 1 01.11.2022

Cografi isaretin Ad : Carsamba Kegkegi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Carsamba Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Orta Mah. Cumhuriyet Meydani Carsamba SAMSUN

Cografi Simir : Samsun ili Carsamba ilgesi

Kullanim Bicimi : Carsamba Keskegi ibareli asagida verilen logo ve mahre¢ isareti

amblem1 iiriniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji1 izerinde kullanilamadiginda, Carsamba Keskegi ibareli logo
ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Carsamba Keskegi; tavuk eti, dogmelik bugday, tereyagi, tavuk suyu, su ve tuz kullanilarak Samsun ili
Carsamba ilgesinde tiretilen yemektir. Keskek yapmak igin 6zel olarak {iretilen uzun sapl tahta kepce veya tokmak
ile ezilerek/doviilerek iiretildigi i¢in lapa kivamindadir. Rengi agik olur.

Carsamba Kegkeginin ge¢misi uzun yillara dayanir ve Carsamba ilgesinin mutfak kiiltiirii i¢inde ve
geleneklerinde nemli bir yere sahiptir. Imece usulii ile yapilan keskek, ozellikle diigiin merasimlerinde damatlarin
ayni ritimde ve uzun siire keskek doverek/giideleyerek bu yemegi yapmasi gelenek haline gelmistir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Carsamba Keskeginin {iretiminde, Carsamba ilgesinde yetisen bugdaylardan elde edilen dogmelik bugday,
tavuk ve tereyagi kullanilir.

Carsamba Keskegi iiretmek i¢in gereken bilesenlere ve iiretim asamalarina asagida yer verilmektedir.

e 500 g dogmelik bugday
e 1 biitiin tavuk

e 400 mlsu

e 500 ml tavuk suyu

e 250 gtereyag:

o 24gtuz

Bugday, bir gece dnce yikanip bol suda bir tasim kaynatilip sabaha kadar bekletilerek sismesi saglanir.
Tavuk bir tencerede bir gece dnceden haslanip kemikleri ayrilarak tavuk etleri didiklenir.

Bir sonraki giin sabah bugdayin icine, iizerini 5-9 cm gececek kadar haglanmig tavugun suyundan koyulur.
Hazirlanan tavuk etinin iizerine tereyagi ve tuz koyularak pisirilir. Keskek yapmak icin 6zel olarak iiretilen uzun
sapl tahta kepce veya tokmak ile tiim bilesenler iyice ezilir. Bu isleme cografi sinirda giidelleme denir. Lapa
kivamina gelinceye kadar giidellenen Carsamba Keskegi, servis tabagina koyulur ve iizerine kizgin tereyagi
dokiilerek servisi yapilir.



Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Carsamba Keskeginin ge¢misi uzun yillara dayanir. Carsamba ilgesinin mutfak kiiltiirii i¢inde ve
geleneklerinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bagt bulundugundan, {iretim asamalarinin
tamami cografi sinirda gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Carsamba Belediyesinin koordinasyonunda, Carsamba Belediyesi, Carsamba Ticaret ve Sanayi
Odas1, Carsamba Kaymakamligi, Carsamba ilce Tarim ve Orman Miidiirliigii, Carsamba Lokantacilar Esnaf
Odasindan {iriin hakkinda bilgi sahibi en az ii¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli
olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim mercii; tretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu, iiretim metoduna uygunlugu ve Carsamba
Keskegi ibaresi, logo ile mahreg igareti ambleminin kullanim bi¢iminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



